UNIVERSITI SAINS MALAYSIA

Peperiksaan Semester Kedua
Sidang Akademik 1997/98

Februari 1998

IMG 416 - Penilaian Dan Kawalan Mutu Makanan

Masa: [3 jam]

Sila pastikan bahawa kertas soalan ini mengandungi SEPULUH (10) mukasurat yang
bercetak sebelum anda memulakan peperiksaan ini.

Jawab mana-mana LIMA (5) soalan daripada TUJUH (7) soalan yang diberi. Semua
soalan mesti dijawab di dalam Bahasa Malaysia.
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Jawab semua bahagian soalan ini:

(2)

®)

(d)

Jelaskan mengapa ujian ANOVA sehala tidak sesuai digunakan bagi

kebanyakan ujian deria.

(4 markah)

Dalam menganalisis data daripada dua sampel (contohnya ujian hedonik),
yjian-t dengan formula t-bersandar (berpasang) digunakan. Mengapakah

formula t-bersandar (berpasang) lebih sesuai daripada t-bebas dalam kes di

atas?

(4 markah)

Apakah IBD (Rekabentuk Blok Tak-lengkap) dan dalam situasi yang
bagaimanakah yang membuat rekabentuk ini sesuai untuk ujian deria?

(4 markah)

Sebutkan empat faktor yang mempengaruhi ambang rasa.

(4 markah)
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(e) Sebutkan dengan ringkas tentang ujian afektif.

(4 markah)
Anda sedang bekerja dengan sebuah syarikat makanan yang memproses buah-
buahan dan sayur-sayuran untuk dikalengkan. Syarikat anda membuat keputusan
untuk mendirikan sebuah program jaminan mutu dan anda dikehendaki mengetuai
bahagian ini sebagai Pengurus Jaminan Mutu. Terangkan dengan jelas asas-asas

yang perlu anda ambil kira sebelum menjayakan program ini.

(20 markah)

Satu ujian Analisis Deskriptif Kuantitatif telah digunakan untuk menilai sifat-sifat
deria pisang salai yang dihasilkan dari empat pembuat (A, B, C, D) yang berlainan.
Di bawah ialah keputusan yang diperolehi dari skala 6” bagi sifat kekunyahan

pisang salai. Lakukan ANOVA dan tafsirkan keputusan ini. Guna aras signifikan

5%.
(20 markah)
Pengadil : Sampel
A B 6 D Jumlah
1 2.2 1.9 3.2 0.2 1.5
2 2.5 1.0 4.2 2.0 9.7
3 33 3.0 4.0 1.5 11.8
4 2.6 5.4 4.2 1.3 13.5
5 2.6 43 2l 0.1 12:1
6 2.2 34 4.7 1.9 12:2
7 24 3.6 5.5 3.2 14.7
8 1.6 3.9 5.7 1.8 13.0
Jumlah 19.4 26.5 36.6 12.0 94.5
.4/
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Jawab kedua-dua bahagian soalan ini:

(a) Terangkan tentang kaedah-kaedah objektif yang digunakan untuk

menentukan mutu, serta berikan beberapa contoh bagi setiap kaedah.

(10 markah)

(b)  Bezakan pengertian “aditif makanan” dan “bahan pengawet” mengikut
Akta Makanan 1983 dan Peraturan-Peraturan Makanan 1985,
Bagaimanakah aditif makanan dibenarkan dalam sesuatu makanan

mengikut Akta dan Peraturan tersebut?

(10 markah)

Jawab kedua-dua bahagian soalan ini:

(a)  Sebutkan faktor-faktor yang perlu diambil kira sebelum membuat carta

kawalan.

(5 markah)
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[IMG 416]

(b)  Isipadu lima sampel dari kaleng diambil setiap jam selama 10 jam pada satu
baris pengeluaran. Data yang diperolehi ialah seperti di bawah.
Bilangan Kekerapan sampel yang diambil
sampel
7am | 8am | 9am | 10am | 1lam | 12 lpm | 2pm | 3pm | 4pm
1 185 | 152 | 163 | 19.1 | 187 | 159 | 168 | 16.0 | 16.0 | 16.1
2 170 | 153 | 148 | 184 [ 183 | 152 | 158 | 16.1 | 162 | 16.0
3 165 184 | 146 | 186 | 17.7 | 148 | 164 | 163 | 165 | 16.0
4 168 | 150 | 15.1 | 16.1 | 162 | 141 | 158 | 16.0 | 16.1 | 16.1
5 150 ] 150 | 150 | 175 | 179 | 154 | 149 | 162 | 16.0 | 16.2
)-(. 16.8 15.8 15.2 179 178 151 159 16.1 162 16.1
R 3.5 34 1.7 3.0 25 1.8 1.9 0.3 0.5 0.2

Dari maklumat yang diberikan di atas, plotkan carta i dan R dan tafsirkan carta-

carta tersebut.

(15 markah)

Takrifkan adulterasi makanan mengikut Akta Makanan 1983 dan Peraturan-

Peraturan Makanan 1985. Huraikan kriteria yang menjadi suatu kesalahan dari

segi adulterasi makanan mengikut Akta dan Peraturan tersebut.

(20 markah)
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T Jawab semua bahagian soalan ini:

(2)

(®)

Bincangkan dengan ringkas mengenai pengkelasan sifat-sifat tekstur
mengikut Szczesniak (1963)

(8 markah)
Rajah 1 menunjukkan kurva-kurva profil tekstur daripada 4 jenis makanan.

Rumuskan sifat-sifat tekstur yang diperolehi daripada setiap makanan

tersebut.

(12 markah)
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DTrwrma U ¢ o -
- ar-iance ratio — 5 percent points for distribution of F
-4 degrees of freedom for numerator
-2 degrees of freedom for denominator

. ™
L @' 4 5 6 8 12 U o
» x .

= e ——— - —

161.4 1995 215.7 2246 230'.2 234.0 2388 2439 243.0 254.3

1
2 1851 19.00 19.16 19.25 1930 19.33 1937 1941 1345 19.50

3 1013 955 928 912 901 894 884 874 864 853

4 171 694 659 639 626 616 604 591 577 563 .
5 661 579 541 513 505 485 482 468 453 4.3

6 599 514 476 453 433 428 415 400 384 3.67

7 559 474 435 412 397 387 373 357 341 3.23

8 32 446 407 384 369 358 344 328 312  2.93

g 512 426 38 363 348 337 T 07 290 2.7

j0 49 410 371 348 333 322 307 23 2.54

y1 484 398 359 336 320 309 295 279 261 240

12 475 38 349 326 311 3.00 285 269 250 2.30

13 467 3.80 341 318 302 292 277 260 242 2.2

14 460 374 334 311 296 285 270 253 235 2.3

5 454 368 3.2 3.06 290 279 264 248 229 207

16 443 3.63 324 301 285 274 259 242 \2.24° 201

17 445 359 320 296 281 270 255 2.38 %J9 1.6

16 441 355 316" 2.93 277 2.66. 251 234. 2.75~_1.92

j9 438 352 313 290 274 263 248 231 211 T

20 435 349 310 287 271 260 245 228 208 1.4

Zp 432 347 307 284 268 257 242 225), 205 18
2430 344 7305 282 266 2.55 7 240 2237 203 1.
25428 347 303 280 264 253 238 220 200 1.6

198 1.73

263,40 3. 278 262 251 236 218 1. )
5 424 338 299 276 260 243 234 216 196 1.1

422 337 2.98 2,14 258 241 232 12

27 4.21 3.35 296, 2,93 257 246 230- 2
28 4.20 3.34 2.95 2.1 256 244 2289 2.
3.33 2.93 270 254 243 228 2

3.32 2,92 269 253 242 2271 1

40 4.08 3.23 2.84 2.61 245 234 218 200 179 1.&
60 4.00 3.15 2.76 252 231 226 210 192 1.10

120 382 3.07 268 245 229 217 202 1.8 161 1.25
% 3.84 2.99 2.60 231 2.21 208 194 175
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